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La presente invention se rapporte a un barbecue ayant un 
dispositif de foyer porte par des moyens de pied et surmonte d'un 
gril. 

En general les barbecues sont munis d'un soufflet manuel 
d'un effet dficoratif et destine a activer la mise en incandescence 
du charbon de bois. Le plus souvent, un tel soufflet ne permet 
pas au combustible de s'allumer d'une mani&re rapide et uniforme. 

La presente invention a pour objet un barbecue qui est 
exempt de cet inconvenient et qui permet un gain de temps et une 
meilleure cuisson, avec une construction simple et une consomma- 
tion economique. 

t Un barbecue suivant 1' invention est caract6ris6 en ce que 

le dispositif de foyer comporte un recipient en forme de cuvette 
dans le fond duquel dSbouche un conduit d'air pulse par un venti- 
lateur tandis qu'une plaque ajouree formant grille de foyer est 
dispos£e a I'interieur du recipient d'une manifere espacee au 
dessus du d it fond pour deflnir entre elle et celui-ci une cham- 
bre de repartition de l'air pulse. 

Grace a cette disposition on obtient une mise en incan- 
descence rapide du charbon de bois avec une excellente uniformite 
grfice a la grille interposSe entre l'arrivSe d'air pulse et le 
foyer. Les conditions de cuisson sont excellentes du fait que le 
feu energique entretenu par l'air pulse permet de saisir et de 
griller les aliments rapidement et au gr6 de l f op€rateur. 

Suivant une autre caracteristique, le conduit d'air pulse 
est constitue par un tube central vertical faisant partie des 
moyens de pied, tandis que le ventilateur est dispose sur un bran- 
chement lateral de ce tube central. On obtient ainsi une construc- 
tion particulierement simple et robuste. 

De preference le recipient est constitue par une cocotte, 
munie d'un cow ere le, et dans le fond de laquelle est menage un 
trou central pour un raccordement du conduit d'air pulse. Ceci 
permet de realiser le recipient d'une manifere economique puisque 
les cocottes se trouvent de mani£re courante dans le commerce. En 
outre, le couvercle de la cocotte permet, aprfcs cuisson, de jouer 
le rdle d'un etouffoir et de provoquer une extinction rapide du 
charbon de bois, qui se trouve alors prgt a §tre reutilise plu- 
sieurs fois sans nouvel apport. 

Suivant une autre caracteristique, un moyen d'admission 
supplfimentaire d'air est prevu dans la chambre de repartition 
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et est muni d'un volet d' obturation r£glable pour ajuster les 
conditions de combustion, notarament lorsque le ventilateur est 
arrgtS. 

Des formes d'exScution de 1' invention sont ci-apres d£- 
crites, k titre d'exemple, en reference aux dessins annexes dans 
lesquels : 

la figure lest une vue en coupe verticale, avec des parties 
en gleVation, d'un barbecue suivant l 1 invention ; 

la figure 2 est une vue correspondante en plan, suivant 
les f leches II-II de la figure 1; 

la figure 3 montre la cocotte, formant dispositif de 
foyer, recouverte de son couvercle pour l'extinction du charbon 
de bois apres cuisson ; 

la figure 4 conceme une variant e de raeeordeinent du ven= 

tilateur. 

On se* r6f€rera d'abord aux figures 1 & 3. Un barbecue 
suivant 1' invention comporte un dispositif de foyer F portS par 
des moyens de pied P et surmontS d'un gril G. 

Le dispositif de foyer F comporte un recipient en forme 
de cuvette 10 qui est constitue* par une cocotte munie d'un cou- 
vercle 11. La cocotte est en fonte et a toute forme appropriee, 
par exemple ronde, ovale, carrfie, rectangulaire ou autre et peut 
itre d'un modele courant du commerce. La cocotte peut aussi Stre 
en acier embouti du genre bassine h frire. 

Dans le fond 12 de la cocotte 10 est menage^ un trou cen- 
tral 13 oft dfibouche un conduit 14 d'air puls6 par un ventilateur 
glectrique 15, par exemple constitu£ par un petit aspirateur ma- 
nager inverse^ tandis qu f une plaque ajouree 16 formant une grille 
de foyer pour supporter le charbon de bois B est disposee & 1" 
inter ieur de la cocotte 10 d'une maniere espacee au dessus du 
fond 12 par exemple de quelques centimetres, pour dfifinir entre 
la plaque 16 et le fond 12 une chambre 17 de repartition de 1' 
air puls£. 

D'une maniere plus d€taill.ee, le conduit 14 comporte un 
tube central vettical 18, par exemple en acier, qui fait partie 
} des moyens de pied P et qui supporte la cocotte 10 d'une maniere 
solidaire. 

Sur le tube 18, au voisinage de son extrgmite superieure, 
est f ix§e une collerette 20 sur laquelle repose une semelle dia- 
morale 21 et, sur cette semelle 21, le fond 12 de la cocotte 
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10 engage par le trou 13. Le tube 18 pSn&tre par ledlt trou 13 
leg&rement k l'interieur de la cocotte 10 oH son extremite supe- 
rieure est filet^e et revolt un ecrou de blocage 22. 

Sur la semelle diam£trale 21, sont disposes aux deux 

5 extremites, deux montants 23 recevant un montage r€glable pouvant 
6tre bloque par des vis 24. Sur les montants 23 sont dispos§es 
des barres horizontales 25 presentant des taquets 26 sur lesquels 
legfil G est adapte k re poser. La semelle 21 est agenc£e pour sup- 
porter des accessoires tels que fourchette, tisannier, broche 

10 tburnante, deflecteur, etc... 

Sur le tube central vertical 18 est branch^ par un rac- 
cord 27 en T, un conduit lateral 28 supportant le ventilateur 15 
et reli€ k son refoulement. Le conduit 28 est choisi suffisamment 
long pour que le ventilateur 15 ne souffre pas de la chaleur du 

15 foyer. 

Les moyens de pied P dont fait partie le tube central 
vertical 18 comprennent £galement un tripled 30 portant un man- 
chon vertical 29. Le tube 18 est engage dans le manchon 29 avec 
une position r^glable au moyen d T une vis 31. L f extr£mit€ inferieise 
20 du tube 18 ou du manchon 29 est obtur€e afin d'eviter toute fuite 
de l'air en provenance du ventilateur 15. Sur le tripled 30 est 
dispos^e une but€e 32 pour recevoir le couvercle 11 pendant la 
cuisson. 

On notera que la plaque ajour^e 16 formant grille de 

25 foyer est munie de pieds 33 qui lui permettent d'etre malntenue 
espac^e au dessus du fond 12 pour d£f inir la chambre 17 de repar- 
tition de l'air pulse. La plaque 16 est en t81e €paisse de 2 ou 
3 mm ou etjftfonte. La, plaque 16 est de preference ajouree au moyen 
d'une multitude de pet its orifices ou fentes 34 qui permettent de 

30 realiser une perte de charge convenable favorisant la repartition 
de l'air pulse. 

Le fond 12 de la cocotte 10 comporte (fig 2) un orifice 
suppiementaire 35 pour une admission directe d'air. Cet orifice 
35 est muni d f un volet d 1 obturation reglable 36. Le volet 36 est 

35 par exemple monte pivotant autour d'un axe 37 solidaire du fond 
12 entre une position d'ouverture de l'orifice 35 (representee 
en trait point ilie) et une position de fermeture de l'orifice 35 
(representee en trait mixte) et peut occuper k volonte toutes 
positions intermediates d'entrouverture de l'orifice 35. 

40 L'orifice constitue un moyen d 'admission suppiementaire 
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d'air dans la chambre de repartition et permet d'eViter les per- 
tes de charge de l'itingraire 15, 28 lorsque le ventilateur est 
arr§te\ II est k noter que ce moyen d 'admission peut consister, 
au lieu d'un orifice 35 dans le fond 12, en une ouverture obtu- 

5 rable dans le conduit 18, par exemple au niveau du raccord 27 en 
face du conduit 28. 

En vue de l'allumage, on dte le couvercle 11 de la co- 
cotte et on le place sur la butee 32. On ouvre 1' orifice 35 par 
le volet 36. On dispose le charbon de bois B sur la plaque 16 

10 et on l'allume par exemple au moyen d'alcool ou de m6tald6hyde. 
On ferme 1' orifice 35 par le volet 36 et on met en marche le ven- 
tilateur 15. Celui-ci permet un embrasement rapide du combustible 
et maintient celui-ci incandescent. 

On regie la hauteur des montants 23 au moyen des vis 24 

15 pour ajuster la distance du gril G au dessus du foyer et on place 
le gril G portant I 1 aliment A k griller sur les taquets 26, ce 
qui permet de saisir rapidement 1 'aliment A. S'il est n€cessaire 
de prolonger la cuisson en profondeur, on arr§te le ventilateur 
15 et on ouvre ou entrouvre 1' orifice 35 par le volet 36. L'air 

20 admis directement par 1' orifice 35 et appele* par la combustion 
et permet de maintenir 1' intensity chauffante du foyer. S'il y 
a lieu, on peut modifier la hauteur du gril G au dessus du foyer. 

II est k noter que l'on peut entrouvrir l f orifice 35 par 
le volet 36 pendant le f onctionnement du ventilateur 15 pour 

25 r€gler les conditions de tirage. 

Apres cuisson, on met le couvercle 11 (figure 3) en 
place sur la cocotte 10. Le couvercle 11 assure le bouchage par 
son propre poids, ce qui permet d"£touffer le feu. Le charbon de 
bois B s'gteint rapidement et se trouve pr§t k §tre reutilise" 

30 plusieurs fois sans nouvel apport. 

Dans la variante de la figure 4, le raccord 27 en T est 
remplace* par un embout 27' directement soude* sur le tube 18 pour 
supporter le conduit 28. 
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REVENDICATIQNS 

1) Barbecue comport ant un recipient formant foyer qui est sur- 
61eve par rapport au sol, en etant supporte par un pied tubulaire 
central vertical qui est raccorde a un trou central du fond de ce 
recipient pour 1 "alimentation en air du foyer, une grille etant 

5 disposee & l'interieur du recipient d'une maniere espacee au-des- 
sus du fond du recipient pour d£finir une charabre de repartition 
de l'air, barbecue car acte rise en ce que, sur le pied tubulaire 
central vertical, est branche un conduit lateral d'admission d'air 
a l'extremite duquel est monte un ventilateur en vue d'une aliroen- 

10 tation en air pulse, comme connue en soi, et en ce que ce conduit 
lateral est choisi suf f isarament long pour que ledit ventilateur 
ne sour f re pas de ia chaieur du foyer. 

2) Barbecue suivant la revendication 1, caracterise en ce que 
le recipient est constitue par une cocotte avec son couvercle amp- 

15 vible. 

3) Barbecue suivant la revendication 1 ou 2 , caracterise en ce 
que ledit pied tubulaire central vertical est engage de maniere 
reglable dans un manchon vertical port6 par un trepied. 



25 ¥ 



PL.UNIQUE 
& 26 y 



2282250 




37 36 35 



26 



